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Vorspeisen & Kleinigkeiten

Rindfleischsulz mit Kernélvinaigrette und Vogerlsalat € 7,50
Salatvariation Salzburg mit Prosciutto vom Weideschwein & Pinzgauer Bierkise € 9,90
Barenschmankerl (Erdapfellaibchen, Putensteak, Champignons, Tomaten, mit Kése (iberbacken) € 9 ,90
Wirstl mit Saft & Semmerl € 740
Suppen

Frittatensuppe € 3,40
Leberknddelsuppe € 3,90
Gulaschsuppe mit Semmerl € 4,90
Altsalzburger Suppentopf € 5,80
Augustiner Bierschaumsuppe mit Schwarzbrotcroutons € 3,90
Aus’'m Topf

Gekochter Tafelspitz mit Wurzelgemiise, Résterdépfeln & Semmelkren € 15,90
GroBes Rindsgulasch mit Knédel in ,BarengroBe™ € 11,60
Kleines Rindsgulasch mit Semmerl € 8,90
Kalbsrahmbeuschel mit Knédel in ,BérengréBe® € 10,80

IMMER AM LAUFENDEN SEIN, WAS BEl UNS S0 LOS IST...

Find us on
Facebook



In der Rein & aus’'m Pfandl

Ofenfrisches Bierschopfbratl mit Semmelknédel in ,BérengréBe® und Sauerkraut €
Kasnocken aus dem Pfand| mit Blattsalat €
Gerostete Semmelknddel mit Ei und Blattsalat €
Original Salzacher Wirstel mit Résterdapfeln & Sauerkraut €

€

Blunz'ngréstl mit Sauerkraut

Gebackenes

Wiener Schnitzel vom Kalb aus der Pfanne, Petersilerdépfel & Preiselbeeren
Schweinsschnitzel Wiener Art mit Petersilerdapfel & Preiselbeeren
Barenwirt Schnitzel geflillt mit Speck, Zwiebel, Kase & Champignon dazu Butterreis

/2 Backhend| mit Erdépfel-Vogerlsalat
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Surschnitzel in der Krauterpanier mit Erdapfel-Gurkensalat

Vom Grill

Barenspiel3 mit Pommes Frites und Kréuterbutter €

Steak von der Beiried mit Braterdapfeln & jungem Gemiise €

Aus’'m Wasser

Zanderfilet mit Krauterbutter, Erdépfel und Marktgemiise €
Forelle vom Fuschisee

mit frischen Krdutern gebraten, brauner Butter & Petersilerdapfel €
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Salate

Gemischter Salat mit Hausdressing
Blattsalat mit Hausdressing
Gegrillte Putenstreifen auf Blattsalat mit Joghurtdressing

Steirischer Backhendlsalat mit Kerndl

SiuiBes macht glucklich

Hausgemachter Beerenstrudel mit Beerenragout & Vanillesauce
Apfelstrudel mit Vanillesauce & Schlagobers

Palatschinken mit Marillenmarmelade, 2 Stiick

Eis-Palatschinke mit Vanilleeis, Schokoladensauce & Schlagobers, 1 Stiick
Mohr im Hemd mit Schokoladensauce & Schlagobers

Schwarzwalder Kirschtraum mit Schlagobers

B'soffener Kapuziner (Nusssoufflé mit Rum, Schokoladensauce & Schlagobers)

Salzburger Nockerl fiir 2 Personen (auf Anfrage)
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FEIERE DEIN FEST!

Schweinsbraten aus der Rein,
Knodel und Sauerkraut

&
Augustiner Brau zum selber Zapfen.

VOI GMIATLICH!

MINI 10 LEUT < 209,00

Schweinsbraten, Knddel & Sauerkraut
15-Liter-Holzfass Augustiner Brau

MiDI 25 LEUT 439,00

Schweinsbraten, Knddel & Sauerkraut
25-Liter-Holzfass Augustiner Brau

MAXi 50 LEUT <699,00

Schweinsbraten, Knddel & Sauerkraut
50-Liter-Holzfass Augustiner Brau



